Zalacznik nr 2 do SWZ
Projekt umowy
(Znak sprawy: 0$.2710.X11.2026)
Umowa Nr ......cceviiiiiinans

zawarta dnia .......ccceeveevennienennns w Obszy, pomiedzy:
Gming Obsza z siedzibg w Obsza 36, 23-413 Obsza, NIP: 918-19-88-929, REGON:
950369132, zwang w dalszej czeSci umowy ,Zamawiajacym” reprezentowang przez:
Pana Andrzeja Placka - Wéjta Gminy Obsza
przy kontrasygnacie Skarbnika Gminy Obsza - Pana Grzegorza Kutni
a
ey, legitymujacg/-ym sie dowodem osobistym seria i numer
vrnsennnens P€SEL i, Zamieszkata /-ym pod adresem
.., prowadzaca/-ym dziatalno$¢ gospodarcza pod firmag
e Z S1€AZIDG i e — Zg0dDIE Z
wydrukiem z Centralnej Ewidencji i Informacji o Dziatalno$ci Gospodarczej, stanowigcym
zatgcznik nr 4 do umowy, NIP .....ccccceevieneennsises, REGON asisiiiiiceinnsvssenennn s, ZWaN3/-ym
dalej ,Wykonawcga”, reprezentowang/-ym PrzZeZ ....cussseesssssesenssennnnnennne AZ1atajaca/-ego
na podstawie petnomocnictwa, stanowigcego zatacznik nr 4a do umowy?,
*gdy kontrahentem jest spdétka prawa handlowego:
spoétka pod firmg ,,..."” z siedzibg w ... (wpisaé tylko nazwe miasta/miejscowosci), ul. ..........,
................... (wpisa¢ adres), wpisang do Rejestru Przedsiebiorcéw Krajowego Rejestru
Sadowego pod numerem KRS ... — zgodnie z wydrukiem z Centralnej Informacji Krajowego
Rejestru Sadowego, stanowigcym zatgcznik do umowy, NIP ... , REGON
.......................... , BDO: ......veevvuenn... (jeZeli dotyczy), kapitat zaktadowy ........................ zt (jezeli
Wykonawcq jest spodtka z ograniczonq odpowiedzialnosciq Ilub akcyjna), wptacony
............................... (w catosci lub w czesci — jezeli Wykonawcgq jest spotka akcyjna), zwang dalej
,Wykonawcg”, reprezentowang przez .......... 2/reprezentowang przez ... dziatajgca/-ego na
podstawie petnomocnictwa, stanowigcego zatgcznik do umowy?,

wspolnie zwanymi dalej ,,Stronami”,
o nastepujace;j tresci:

§1
Wykonawca zobowigzuje sie do wykonania na rzecz Zamawiajacego:
Zakres ustug - ,Dozywianie dzieci w szkolach na terenie gminy Obsza w roku
szkolnym 2026/2027” zgodnie z Specyfikacjg Istotnych Warunkoéw Zamowienia.
Dokumenty te stanowig integralng cze$s¢ Umowy. Realizacja ustug prowadzona bedzie
zgodnie z obowigzujacymi przepisami, polskimi normami i zasadami wiedzy technicznej
oraz nalezytg starannos$ciga w ich wykonywaniu, bezpieczenstwem, dobra jakoscia i
wtasciwg organizacja.

1 Jezeli przy zawarciu umowy dziata peltnomocnik tej osoby.
2 Jezeli przy zawarciu umowy dziata osoba/-y peligca/-e funkcje organu (cztonka organu) lub prokurent spoiki.
3 Jezeli przy zawarciu umowy dziata pelnomocnik spotki.



§2

Na przedmiot Umowy okreslony w § 1 sktada sie nastepujacy zakres rzeczowy zgodny ze

Specyfikacja Istotnych Warunkéw Zamoéwienia:

1. Przedmiotem zamoéwienia jest ustuga cateringu - przygotowanie i dostawa

wyzywienia dla:

a.

,Gminnego Przedszkola w Woli Obszanskiej”, Wola Obszanska 1064, 23-413
Obsza, w liczbie 64 dzieci w wieku przedszkolnym.

Uczniéw Szkoty Podstawowej im. Prymasa Tysiaclecia, ks. Kard. Stefana
Wyszynskiego w Babicach, Babice 108a, 23-413 Obsza, w liczbie 77 dzieci
w wieku przedszkolnym i szkolnym.

Uczniéw Szkoty Podstawowej w Obszy, Obsza 70a, 23-413 Obsza, w liczbie
165 dzieci w wieku przedszkolnym i szkolnym.

Uczniéw Szkoty Podstawowej im. Jana Pawta II w Zamchu, Zamch 117,
23-413 Obsza, w liczbie 85 dzieci w wieku przedszkolnym i szkolnym.

2. Przedmiot zamo6wienia obejmuje:

a)

b)

przygotowanie i dostawe trzech positkow dziennie ($niadanie, obiad
dwudaniowy oraz positek uzupetniajacy) dla dzieci przedszkolnych w wieku
3-6 lat, uczeszczajacych do Gminnego Przedszkola w Woli Obszanskiej, w
okresie od 02.09.2026 r. do 30.07.2027 r. (z wyjatkiem przerw w nauce), dla
grupy maksymalnie 64 dzieci.

przygotowanie i dostawe jednego positku dziennie (obiad - drugie danie wraz
z napojem/kompotem lub zupa; podawane rotacyjnie; w przypadku, gdy dany
tydzien konczy sie wydaniem zupy, kolejny tydzien rozpoczyna sie od
drugiego dania) dla dzieci w wieku szkolnym, uczeszczajacych do Szkét
Podstawowych z terenu Gminy Obsza, w okresie od 02.09.2026 r. do
24.06.2027 r. (z wyjatkiem przerw w nauce), dla grupy maksymalnie 327
dzieci.

Liczbe dzieci korzystajacych z dozywiania zgtasza¢ beda dyrektorzy
poszczegdlnych placéwek.

Istnieje mozliwo$¢ zmniejszenia ilosci dzieci Kkorzystajacych z
wyzywienia do 50%.

3. Positki powinny spetnia¢ normy zywieniowe zgodne z polskimi normami

zywieniowymi dla dzieci w wieku szkolnym, przedszkolnym. Wykonawca

zobowigzany jest do przygotowania positkdw o najwyzszym standardzie, na bazie

produktéw najwyzszej jakosSci i bezpieczenstwa zgodnie z normami

HACCP. Positki muszg speinia¢ normy zywieniowe zalecane przez Instytut Matki i

Dziecka dla danej grupy wiekowej.

Positki powinny zosta¢ przygotowane z uwzglednieniem wymagan, o ktérych

mowa w przepisach wydanych na podstawie art. 52c¢ ust. 6 ustawy z dnia 25

sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i Zywienia (tekst jedn. Dz. U. z 2022

r. poz. 2132) oraz zasad prawidlowego zywienia okreslonymi przez Instytut

Zywnosci i Zywienia w Warszawie. Positki musza spetnia¢ wytyczne ,Kart

Zywienia i Aktywnosci Fizycznej Dzieci i Mtodziezy w szkole”.



4. Dla dzieci w wieku przedszkolnym: - posilki skladajg sie ze:
a) Sniadania: pelnowarto$ciowy positek oparty na produktach zbozowych z

pelnego przemiatu, nabiale oraz warzywach sezonowych. W sktad $niadania
wchodza:

Zupy mleczne (na mleku 2%) z dodatkiem petnoziarnistych ptatkow
(owsianych, jaglanych, zytnich, gryczanych) lub kaszy manne;j.

Pieczywo mieszane (graham, pszenne, pszenno-zytnie, peinoziarniste) z
mastem min. 82% ttuszczu.

Dodatki biatkowe: wysokiej jako$ci wedliny drobiowe/wieprzowe
(zawarto$¢ miesa >80%, bez MOM), sery podpuszczkowe, twarogi, jaja z
chowu $ciétkowego lub ekologicznego oraz pasty wtasnej produkcji
(warzywne, stragczkowe, rybne, jajeczne) bez dodatkéw konserwujgcych.
Swieze warzywa: pomidor, ogérek, satata, papryka, szczypiorek, natka
pietruszki.

Ciepty nap6j: kakao na mleku 2%, kawa zbozowa, herbata owocowa lub
ziotowa (o niskiej zawartoSci cukru).

b) Obiadu: positek dwudaniowy podawany z napojem. W sktad obiadu

wchodza:

® Zupa (min. 250 ml): gotowana wytgcznie na bazie §wiezego wywaru

miesno-warzywnego lub warzywnego (np. rosot, barszcz, krupnik, zupa
jarzynowa). Zakazuje sie uzywania koncentratéw, zup w proszku, kostek
rosotowych oraz przypraw instant zawierajacych wzmacniacze smaku (w
tym glutaminian sodu). Zupa moze by¢ zabielana wytacznie $mietang 12-
18% lub jogurtem naturalnym.

Drugie danie: oparte na produktach swiezych, przygotowywanych w dniu
dostawy/podania poprzez gotowanie, gotowanie na parze, duszenie lub
pieczenie. Potrawy smazone moga wystgpi¢ maksymalnie 2 razy w
tygodniu.

o Zrédto biatka (porcja min. 60-70g po obrébce termicznej): $wieze
mieso drobiowe, wotowe, wieprzowe (w catosci lub mielone przez
Wykonawce) lub jaja. Minimum raz w tygodniu positek musi zawieraé
rybe morska (pieczong lub duszong). Zakazuje sie stosowania
produktéw MOM (mieso oddzielone mechanicznie) oraz gotowych
wyrobow garmazeryjnych.

o0 Dodatek weglowodanowy (porcja min. 100-130g po ugotowaniu):
ziemniaki, kasze gruboziarniste (peczak, gryczana, jeczmienna), ryz
brazowy/naturalny, makarony peinoziarniste.

o0 Dodatek warzywny (porcja min. 60g): suréwki ze §wiezych warzyw
sezonowych lub warzywa gotowane na parze, przyrzadzane z uzyciem
olejow roslinnych ttoczonych na zimno.

® Napdj (min. 200 ml): kompot ze $wiezych lub mrozonych owocéw badz

niestodzone herbaty owocowe/ziotowe - serwowane rotacyjnie. [lo$¢
dodanego cukru lub miodu nie moze przekraczac¢ 4g na 100ml napoju.

c) Positku uzupelniajacego:

Owoce Swieze duze (w catosci lub krojone) (np. jabtka, gruszki, banany,
pomarancze) - 100 + 150 g na dziecko.

Owoce Swieze drobne / sezonowe (np. truskawki, maliny, boréwki,
czere$nie, winogrona) - 80 g do 100 g na dziecko.

Musy owocowe / przeciery (100% owocéw) - minimum 100 g na dziecko.
Owoce suszone lub liofilizowane (jako dodatek lub element mieszanki) -
15 g do 20g na dziecko (ze wzgledu na niskg wilgotnos¢ i wysoka
koncentracje cukréow naturalnych).



5. Dla uczniow szkotl podstawowych:

Positki dla uczniéw klas 1-8 oraz oddziatéw przedszkolnych przy szkotach
podstawowych w Babicach Obszy i Zamchu dostarczane/podawane bedg w
systemie jednodaniowym, naprzemiennym: w wyznaczone dni pozywna zupa
z pieczywem, w pozostate dni drugie danie z kompotem i owocami.

Gramatury positkéw jednolite dla wszystkich uczniéw klas 1-8 oraz oddziatéw
przedszkolnych i bazujace na pelnych normach zapotrzebowania dla
starszych grup wiekowych, bez ich pomniejszania. Positek musi pokrywac ok.
30-35% dziennego zapotrzebowania energetycznego ucznia (ok. 700-750
kcal).

a) Szczegobtowe standardy jakoSciowe i gramatury positkow
STANDARD I: dni z zupg (zupa jako samodzielne danie gtéwne).

Zupa (porcja min. 500 ml): Gotowana wytgcznie na bazie §wiezego wywaru
warzywnego lub miesno-warzywnego (np. barszcz czerwony/ukrainski,
zurek, kapus$niak, krupnik, pomidorowa, ogérkowa, zupy krem, inne).

Standardy przygotowania: Zakazuje sie uzywania koncentratéw, zup w
proszku, kostek rosotowych oraz przypraw instant zawierajacych
wzmacniacze smaku (w tym glutaminian sodu). Zupa moze by¢ zabielana
wytacznie Smietang 12-18% lub jogurtem naturalnym. Do smaku nalezy
stosowac wylacznie $wieze lub suszone ziota i naturalne przyprawy.

Dodatek obowigzkowy (porcja min. 100 g): Swieze pieczywo (miks chleba
pszenno-zytniego, graham lub razowego).

STANDARD II: dni z drugim daniem (drugie danie + kompot + owoc)

Danie gtéwne musi by¢ oparte na produktach $wiezych, przygotowywanych w
dniu podania poprzez gotowanie, gotowanie na parze, duszenie lub
pieczenie w piecu konwekcyjno-parowym. Potrawy smazone moga
wystgpi¢ maksymalnie 2 razy w tygodniu.

Zrédto biatka (porcja min. 90-100 g po obrébce termicznej): $wieze mieso
drobiowe, wolowe, wieprzowe (w catosci lub mielone przez Wykonawce)
lub jaja; minimum raz w tygodniu positek musi zawiera¢ rybe morska
(pieczona lub duszong); w przypadku dan macznych/stodkich (np. pierogi
z twarogiem, ryz z jabtkami i Smietang) - porcja gotowa wynosi min. 200-
250 g (serwowane maksymalnie 1 raz w tygodniu); w przypadku dan
jednodaniowych/pétmiesnych (np. tazanki z makaronem, kapustg i
miesem) - porcja gotowa wynosi min. 250 g (w tym min. 60-70 g czystego
miesa/wktadki miesnej po obrdbce); bezwzgledny zakaz stosowania



produktéw MOM (mieso oddzielone mechanicznie) oraz gotowych, gteboko
mrozonych wyrobéw garmazeryjnych.

Dodatek weglowodanowy/skrobiowy (porcja min. 150-180 g po
ugotowaniu): ziemniaki (gotowane, puree z mastem), kasze
gruboziarniste (peczak, gryczana, jeczmienna), IyZ
bragzowy/naturalny/parboiled, makarony (w tym petnoziarniste).

Dodatek warzywny (porcja min. 100-120 g): Sur6wki ze $wiezych warzyw
sezonowych lub warzywa gotowane na parze. Przyrzadzane z uzyciem
olejow roslinnych ttoczonych na zimno lub jogurtu naturalnego (zakaz
stosowania majonezu).

Kompot i owoc - jezeli nie pojawity sie warzywa ewentualnie owoce w
obiedzie (komponenty obowigzkowe): kompot (min. 200 ml):
Przygotowywany z naturalnych owocow $wiezych lub mrozonych, o
obnizonej zawartos$ci cukru (zakaz uzywania gotowych syropéw i
sztucznych aromatéw); owoc deserowy: Minimum 1 sztuka owocu
sezonowego (np. cate jabtko, banan, gruszka, mandarynka) podawana do
kazdego drugiego dania.

c) Wymogi sanitarno-dietetyczne i organizacyjne

SOl i cukier: Do przygotowania positkdw nalezy uzywac¢ wytacznie soli jodowanej w
iloSciach minimalnych (zgodnie z limitami ustawowymi). Do dostadzania
kompotéw lub dan stodkich dopuszcza sie wytacznie naturalny miéd lub sladowe
ilosci cukru.

Alergeny: Wykonawca ma bezwzgledny obowigzek dostarczania wraz z jadtospisem
szczegbtowej informacji o obecnosci 14 gtownych alergenéw w potrawach,
zgodnie z Rozporzadzeniem Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) nr 1169/2011.

Planowanie menu: Menu musi by¢ planowane w cyklach minimum 10-dniowych, aby
zapewni¢ roznorodnos¢ sktadnikéw odzywczych i zapobiec powtarzalnosci tych
samych dan w krotkich odstepach czasu.

6. Positki dostarczane beda przez Wykonawce wtasnym transportem w przeno$nych
termosach z utrzymaniem odpowiedniej temperatury. Positki powinny by¢
dostarczane do stotowek szkolnych i przedszkolnych (zatadunek i roztadunek po
stronie Wykonawcy). O czysto$¢ termoséw dbac bedzie dostawca positkow. W
gestii Wykonawcy bedzie tez zapewnienie jednorazowych naczyn i sztuécéw (dla
kazdego dziecka w Babicach), ktore bedzie korzysta¢ z wyzywienia.

7. Positki beda dostarczane do szké6t od poniedziatku do pigtku w godzinach:

- 8:00 - 8:15 $niadanie dla Gminnego Przedszkola w Woli Obszanskiej

-10:30 - 11:30 obiad dla Gminnego Przedszkola, Szkét Podstawowych w Babicach,
Obszy, Zamchu.



8. Wykonaweca zobowiazany jest zapewni¢ ilo$¢ positkow zgodnie z
zapotrzebowaniem ztoZonym na dany dzien przez upowaznionego
przedstawiciela Zamawiajgcego - dyrektorow szkoét podstawowych i ,Gminne
Przedszkola” badZ osobe przez niego upowazniong do godz. 13:00 kazdego dnia
poprzedzajacego wydanie positkow.

9. Termosy wraz z niespozytymi resztkami positkow nalezy odebra¢ w dniu
dostarczenia positkow.

10.Przygotowanie positkow powinno by¢ wykonywane przez kadre posiadajaca
wymagane kwalifikacje zawodowe oraz wazne orzeczenia sanitarno-
epidemiologiczne w oparciu o baze kuchenng przystosowang do sporzadzania
positkéw dla zywienia zbiorowego.

11.Rozliczenie finansowe Wykonawcy ustugi z Zamawiajagcym odbywac sie bedzie
na podstawie faktycznie dostarczonych positkéw i ich ceny jednostkowe;j.
Wykonawca nie bedzie dochodzit zadnych roszczen w przypadku
niewykorzystania catej kwoty okreslonej w § 4 ust. 1 umowy z powodu
faktycznego zapotrzebowania - mozliwo$¢ pomniejszenia do 50 % tej wartoSci.

12.Dzienny jadtospis obejmuje:

Sniadanie: mleko w postaci zupy mlecznej (ptatki owsiane, kasza jaglana, ptatki
pszenne, kasza manna) badZ napoju (np. bawarka, kakao, kawa zbozZzowa),
pieczywo mieszane: graham, pieczywo jasne - pszenne, pszenno-zytnie.
Dodatkiem do pieczywa powinien by¢: twarozek, chuda wedlina, pasty np. z jaj
badZ gotowanej ryby. Niezbednym dodatkiem do $niadania sg warzywa np.
pomidor, ogérek, papryka, satata, szczypiorek, natka pietruszki.

Do $niadania powinien by¢ podawany réwniez codziennie inny napdj procz
mlecznego do wyboru np. herbata z cytryng badz herbata owocowa.

Przyktadowe menu na $niadania:

e Kakao namleku (2%), kromka chleba graham, masto (82%), ser z6tty, satatka
z sataty i rzodkiewki, olej rzepakowy, herbata owocowa z cukrem, % banana

e Platki owsiane na mleku (2%) (ewentualnie lekko postodzone), kromka
chleba petnoziarnistego, masto (82%), chuda szynka wieprzowa, satata,
pomidor, herbata z cukrem i cytryna, jabtka

e Musli z owocami suszonymi na mleku (2%), butka grahamka, masto (82%)
satata, chuda szynka wotowa, papryka czerwona, szczypiorek, herbata
owocowa z cukrem, mandarynka

e Kasza jaglana na mleku (2%), z rodzynkami i cukrem, pieczywo mieszane z
mastem i pasta (jajko ugotowane, cebula, rzodkiewka koncentrat
pomidorowy), herbata z cytryna, kiwi,

e Platki kukurydziane z witaminami i Zelazem na mleku (2%), pieczywo jasne,
masto, pasta z sera biatego (ser bialy potttusty, Smietana, rodzynki, cukier,
cukier waniliowy), herbata owocowa z cukrem, gruszka.

Obiad: zupa lub drugie danie: ziemniaki (lub zamiennie ryz kasza, kopytka,
makaron itp.)- dania miesne np. sztuka miesa, udziec z kurczaka, kotlet schabowy,
stek z piersi z kurczaka, bitki wotowe, gulasz itp. Ryba (zalecane jest podawanie
ryby przynajmniej raz w tygodniu), pierogi, nale$niki, knedle itp. - suréwka
(warzywa w formie gotowanej lub/i surowej), kompot lub napé;j.



Przyktadowe menu na obiady:

° Zupa pomidorowa z wloszczyzng (zmiksowang po ugotowaniu) i
makaronem, zaprawiona jogurtem naturalnym,

° Kotlet schabowy, ziemniaki duszone z mastem, suré6wka z kapusty biatej,
kompot gotowany

° Zupa krem z zielonego groszku ($wiezego lub mrozonego) z wloszczyzng i
groszkiem ptysiowym zabielana jogurtem,

° Patka drobiowa gotowana, ryz brgzowy, marchewka gotowana, kompot
gotowany

° Zupa jarzynowa z ziemniakami, z estragonem posypana natka pietruszki,

° Gotabki w sosie pomidorowym, buraczki, ziemniaki gotowane, kompot

° Zupa kalafiorowa z wtoszczyzng i lubczykiem,

° Klopsiki rybne, ziemniaki gotowane, suréwka z kapusty kiszonej, kompot
gotowany

° Krem pieczarkowy,

o Pierogi z serem, kompot gotowany.

Wykonawca zapewnia urozmaicenie jadtospisow oraz dostosuje rodzaje
podawanych potraw do rangi positkow (np. ryz z jabtkami, makaron z dzemem lub
butki na parze - nie moga by¢ daniem gtéwnym na obiad).

Menu powinno by¢ ustalane tak, by w kolejnych dniach zupa byta podawana
naprzemiennie z drugim daniem.

W jadtospisach, nalezy uwzglednia¢ dodatki w postaci sezonowych warzyw i
owocow oraz okazyjnie potrawy Swigteczne.

Dla dzieci o specjalnych potrzebach zywieniowych np. dieta bezcukrowa,
bezmleczna czy bezglutenowa, liczba dostarczanych diet winna odpowiadac
liczbie diet okreslonych w zamdwieniu sktadanym przez Zamawiajacego.

Informacja o diecie dziecka zostanie przekazana Wykonawcy w momencie
uzyskania informacji od rodzica, w trakcie roku szkolnego najp6zniej na 1 dzien
przed podaniem positku.

13.Positki musza by¢ urozmaicone, przygotowane na bazie produktéw zgodnych ze
standardami HACCP. Positki musza speinia¢ wymogi zywienia zalecane przez
Instytut Matki i Dziecka dla dzieci przedszkolnych, nie moga by¢
przygotowywane z potproduktow. Positki musza by¢ wysokiej jakosci zaré6wno
co do wartos$ci odzywczej, gramatury jak i estetyki oraz uwzglednia¢ polska
tradycje kulinarng. Przy planowaniu positkow nalezy uwzglednia¢ wartos¢
energetyczng oraz uwzglednia¢ normy produktéw.

14.Wykonawca zobowigzuje sie do zupeilnego wyeliminowania produktow
przetworzonych na poczet naturalnych i warto$ciowych produktéow spozywczych.
Wyklucza sie serwowanie positkéw przygotowanych na bazie fast food.
Zamawiajacy nie zezwala réwniez na stosowanie w procesie Zywienia
nastepujacych produktéw: konserwy, produkty z glutaminianem sodu, paréwki (z



wyjatkiem kietbas zawierajgcych powyzej 80% miesa), produkty mastopodobne i
seropodobne, soki zageszczone, mieso odkostnione mechanicznie oraz wedliny z
dodatkiem preparatéw biatkowych (soja) i/lub skrobi modyfikowanej. Wyklucza
sie sporzadzanie jakichkolwiek potraw z proszku (z wyjatkiem budyniu, kisielu i
galaretek).

15.Do przygotowywania positkow nalezy uzywac¢ produktéw wysokiej jakosci i
zawsze Swiezych, posiadajgcych aktualne terminy waznosci, nabytych w Zrédtach
dziatajacych zgodnie z obowigzujgcymi przepisami sanitarnymi i higienicznymi;

16.0woce i warzywa uzyte do przygotowania positku musza by¢ Swieze lub mrozZone.

17.Zupy musza by¢ gotowane na wywarze miesno - warzywnym lub warzywnym.

Zamawiajacy nie dopuszcza mozliwo$ci serwowania zup przygotowanych na bazie

proszku lub wywaru z kosci.

18.W przypadku dan miesnych nalezy serwowac cate sztuki miesa. Mieso przerobione

(mielone) moze sie pojawiac¢ sporadycznie zgodnie z zatwierdzonym jadtospisem.

19.Gramatura positkow jest ustalana po obrébce termiczne;.
20. Wykonawca uwzgledni wytyczne rozporzadzenia, ktére obowigza¢ bedzie od

01.09.2026 1, i zapewni:

o obowigzkowy obiad ro$linny: minimum raz w tygodniu caty positek
obiadowy (zupa oraz drugie danie) bedzie w 100% roslinny, bazujacy na
nasionach roslin straczkowych;

o alternatywe roslinng na co dzien: pelnowarto$ciowy zamiennik roslinny dla
dzieci stale niespozywajgcych miesa i ryb, serwowany réwniez w dniach, w
ktorych dla reszty grupy przewidziano positek miesny;

o ograniczenie dan miesnych i potraw smazonych: podawanie dann miesnych
maksymalnie 2 razy w tygodniu oraz potraw smazonych rowniez
maksymalnie 2 razy w tygodniu, przy jednoczesnym preferowaniu technik
takich jak pieczenie, duszenie i gotowanie na parze;

o zupy na wywarach warzywnych: przygotowywanie zup wytacznie na bazie
wywaru warzywnego (bez dodatku miesa) co najmniej 2 razy w tygodniu;

. obowigzkowe danie rybne: ujecie w jadtospisie co najmniej raz w tygodniu
ryby (ze wskazaniem na ttuste ryby morskie);

o wytacznie naturalne sktadniki: bezwzgledne przestrzeganie zakazu
stosowania produktow MOM (miesa oddzielonego mechanicznie),
koncentratow, zup w proszku, kostek rosotowych oraz przypraw instant
zawierajacych wzmacniacze smaku.

21.Wykonawca dostarcza positki wlasnym transportem (samochéd spetniajgcy
wymogi sanitarno- techniczne do przewozu zywnosci).

Positki dostarczane przez Wykonawce winny by¢ transportowane w

odpowiednich, przeznaczonych do tego celu pojemnikach termoizolacyjnych,

wykonanych z tworzywa, zabezpieczajacych positki przed wylaniem oraz
schtodzeniem):

e Termosy jednosktadnikowe przeznaczone do transportu goracych positkow
(zupa, napoje);



e Termosy wielosktadnikowe wypetnione pojemnikami, ktére wystepuja w
réznej konfiguracji i zapewniaja dostarczenie poszczeg6lnych czesci positkow
w odpowiednich temperaturach (minimalna temperatura zupy winna wynosi¢
75°C, drugiego dania 65°C, ptynéw 80°C, a maksymalna temperatura
produktéw zimnych (satatki, suréwki) 15°C.
22.Stan positkow i sposéb dowozenia musza spetnia¢ wymogi Panstwowej Stacji
Sanitarno- Epidemiologicznej. Wykonawca do kazdej dostawy produktow (co do
ktérych jest wymagane posiadanie tego dokumentu) dostarczy HDI - Handlowy
Dokument Identyfikacyjny. Ponadto Wykonawca o$wiadcza, Ze towary i produkty
uzyte w przedmiocie umowy spetniaja normy polskie i inne wymagania okres$lone
dyrektywami europejskimi.
23.Wykonawca zobowigzany jest przygotowywac positki we wlasnej, spetniajacej
wymogi norm sanitarnych kuchni, a nastepnie dostarczy¢ (do stotéwki) i
przekazac¢ personelowi szkét. Sprawy zwigzane z bezposrednim wydawaniem
positkdéw dzieciom korzystajacym z ustug oddziatéw przedszkolnych i szkolnych
obcigzaja Zamawiajacego.
24.Wykonawca zobowigzany jest dostarczy¢ wymagang ilo$¢ positkow (w tym diet)
zgodng z zapotrzebowaniem ztozonym na dany dzien z uwzglednieniem prébek
do degustacji.
25.Wykonawca zobowigzany jest do odbioru termoséw oraz pojemnikéw, w ktérych
dostarczane beda positki kazdego dnia tak, aby brudne termosy i pojemniki nie
zostawaty w przedszkolu/szkole do dnia nastepnego.
26.Na Wykonawcy cigzy obowigzek przechowywania prébek pozywienia.
Obowigzkiem Wykonawcy jest przechowywanie prébek pokarmowych ze wszystkich
przygotowanych i dostarczonych kazdego dnia positkéw przez okres nie krotszy niz
72 godziny z oznaczeniem daty, godziny, zawartoSci probki pokarmowej z podpisem
osoby odpowiedzialnej za pobieranie tych prébek, zgodnie z obowigzujacymi
przepisami.

27.W przypadku awarii lub innych nieprzewidzianych zdarzen Wykonawca jest
zobowigzany zapewnic positki o nie gorszej jako$ci na swoj koszt z innych Zrddet.

28. W cenie oferty nalezy uwzgledni¢ koszt positkdw standardowych i dietetycznych
w razie konieczno$ci.

29. Faktury VAT za realizacje ustugi bedg wystawiane raz w miesigcu do 7 dnia
kazdego miesigca za miesigc poprzedni w sposéb nastepujacy, nabywca - Gmina
Obsza, odbiorca -szkota lub przedszkole. Kazdy odbiorca bedzie fakturowany z
osobna.

30.Wykonawca jest odpowiedzialny za zgodno$¢ z warunkami jakoSciowymi
opisanymi dla przedmiotu zamoéwienia. W przypadku zgtoszenia uzasadnionej
reklamacji—Wykonawca jest zobowigzany do dostarczenia positku bez wad
niezwlocznie, nie poézniej jednak niz w ciggu 1 godziny od momentu
powiadomienia - telefonicznie lub poczta elektroniczng, przez Zamawiajgcego,
niezaleznie od kar umownych okreslonych w § 6 umowy.



31.Ustalenia i decyzje dotyczace wykonania przedmiotu zamdwienia uzgadniane
beda przez Wykonawce z Dyrektorem Szkoty i/lub z ustanowionym
przedstawicielem Zamawiajgcego.

32.Zamawiajacy nie ponosi odpowiedzialno$ci za szkode wyrzadzong przez
Wykonawce podczas wykonywania przedmiotu zamdwienia. Personel
Wykonawcy winien posiada¢ biezgce przeszkolenie z zakresu BHP oraz HACCP, a
takze aktualne ksigzeczki zdrowia. Wykonawca odpowiada prawnie za Zywienie
dzieci przed Powiatowym Panstwowym Inspektorem Sanitarnym w Bitgoraju.

33.Wykonawca o$wiadcza, Ze posiada petne uprawnienia potrzebne do $wiadczenia
ustugi wydane przez Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego.

34.Przed rozpoczeciem $wiadczenia ustugi Wykonawca zobowigzuje sie przedstawic
Zamawiajgcemu dokumenty wymagane przepisami art. 21 ust. 1-5 ustawy z dnia
13 maja 2016 r. o przeciwdziataniu zagrozeniom przestepczo$cia na tle
seksualnym i ochronie matoletnich (t,j. Dz. U. z 2024 r. poz. 1802) - dotyczace
wszystkich oséb sprawujacych opieke nad dzie¢mi w czasie wydawania positkow.

35.W przypadku wydawania positkow przez osoby w stosunku do ktorych
wykonawca nie przedstawit ww. dokumentéw wykonawca zaptaci kare umowng
w wysokosSci 1.000 zt za kazdy stwierdzony przypadek. Niezaleznie od kary
umownej wykonawca zobowigzany bedzie do przedstawienia ww. dokumentow.

§3
1. Wykonawca bedzie Swiadczyt ustugi w okresie od 02-09-2026 r. do 31-07-2027
r.

§4
Wynagrodzenie wykonawcy.
1. Strony umowy ustalaja maksymalne wynagrodzenie brutto za przedmiot

niniejszej umowy (za ..... sztuk positkdw) na kwote ................ zZl (stownie zlotych:

........... ), w tym kwota netto ......................... (stownie ztotych: ...........) oraz nalezny

podatek VAT w wysokos$ci 8%, tj. wuweene Z1,

przy czym koszt jednego positku wynosi ..................... Z1 brutto i sklada sie¢ z:

a) kosztu zakupu surowcéw zuzytych do przygotowania 1 positku (tzw. ,wsadu
do kot}a”) ..eeseesssenssensssennnnns Z1 brutto

b) kosztu przygotowania i dostarczenia 1 positku ......uueu zl brutto

2. Cena jednostkowa catkowita obiadu jest ceng ryczaltowa. Zmiana ceny mozliwa
jest jedynie w przypadku zastosowania waloryzacji, o ktoérej mowa
w § 6 lub przypadkach uzasadnionych przepisami prawa, w szczegdlnosci ustawy
Pzp.

3. Wykonawca otrzyma wynagrodzenie za rzeczywista ilo$¢ dostarczonych
positkdw. Wynagrodzenie bedzie stanowito iloczyn dostarczonych zgodnie z
umowag positkéw i ceny jednostkowej positku podanej w formularzu ofertowym,
ktory stanowi zatgcznik do Umowy.

4. Na podstawie art. 433 pkt 4) ustawy Pzp Zamawiajacy informuje, Ze bez wzgledu
na ostateczng liczbe zaméwionych positkdw Wykonawca otrzyma wynagrodzenie
odpowiadajgce wartosci 50 % pierwotnej warto$ci umowy.



5. Z zastrzezeniem ust. 4, Wykonawcy nie przystuguje zaréwno roszczenie
o zrealizowanie Umowy do pelnego wyczerpania szacunkowych limitéw
wynikajacych ze szczegdtowego opisu przedmiotu zamowienia, jak i roszczenie
o odszkodowanie z tego tytutu.

§ 41

1. Pozostate do wyptaty wynagrodzenie Wykonawcy moze zosta¢ odpowiednio
zmienione (zmniejszone lub zwiekszone) w wysokosci wynikajgcej ze wskaznika
wzrostu (spadku) cen towaréw i ustug konsumpcyjnych publikowanego przez
Gtowny Urzad Statystyczny w ujeciu miesigc do miesigca - dalej jako: ,,wskaZnik GUS”.

2. Strona moze zlozy¢ wniosek o dokonanie zmiany pozostatego do wyptaty
wynagrodzenia, o ktorej mowa w ust. 1, jezeli przemnozone przez siebie kolejne
wskazniki GUS przekrocza poziom 1,05 lub spadng ponizej 0,95.

3. Wniosek o zmiane wynagrodzenia moze zosta¢ zloZony jednokrotnie, o ile
pomiedzy odpowiednio zawarciem umowy a ztozeniem wniosku lub dokonang
wczesniej waloryzacja wynagrodzenia (na podstawie niniejszego paragrafu) a
ztozeniem kolejnego wniosku o takg zmiane, wskaznik GUS przekroczyt poziom 1,05
lub spadnie ponizej 0,95.

4. Wskaznik waloryzacji nalezy obliczy¢ za pomoca nastepujgcego wzoru:

W Wy W, W Wh
= 700%T00* 100 To0 %~ ~* Too

Wiy

gdzie:
»Wuw" — obliczony wskaznik waloryzacji;

»Wo" - wskaznik ,0” odpowiednio za miesigc podpisania umowy lub miesigc
ztozenia

poprzedniego wniosku w przedmiocie zmiany wynagrodzenia
SW1", ,W2”, JW3" - kolejne wskaZniki za nastepne miesigce po miesigcu ,W0”

»Wh" - ostatni wskaznik dla badanego okresu
5. Warto$¢ zmiany wynagrodzenia pozostalego do zaptaty oblicza sie za pomoca
nastepujgcego wzoru:

Jezeli wskaznik GUS przekroczyt poziom 1,05:
W, = (W, — Wk) x W)

Jezeli wskaznik GUS spadnie ponizej 0,95:
W, = (W, + Wk) x W)



9.

gdzie:

»Wz” — warto$¢ pozostatego do zaptaty wynagrodzenia po waloryzacji

»Ww” — wskaznik waloryzacji ustalony zgodnie z pkt 4

»Wp” — warto$¢ pozostatego do zaptaty wynagrodzenia, o ktérego waloryzacje
Strona wnioskuje

»Wk” — warto$¢ wskaznika korygujacego, wynoszacego 0,025

Wykonawca zobowigzany jest do wykazania wptywu zmiany wskaznika GUS na
wykonanie przedmiotu Umowy, w szczeg6lnosci sktadajac uzasadnienie faktyczne i
prawne, wskazanie zmiany cen materialéw i kosztow w okresie objetym wnioskiem
waloryzacyjnym.

Maksymalna warto$¢ zmiany wynagrodzenia dokonana w oparciu o zapisy
niniejszego paragrafu wynosi iacznie 5% pierwotnego wynagrodzenia brutto
Wykonawcy.

Zmiana Umowy skutkuje zmiang wynagrodzenia jedynie w zakresie ptatnosci
realizowanych po dacie ztozenia wniosku, pod warunkiem zawarcia aneksu do
Umowy.

Kazda ze Strony jest uprawniona do wystapienia z wnioskiem o zmiang
wynagrodzenia.

10.Wykonawca, ktérego wynagrodzenie zostato zmienione oparciu o zapisy niniejszego

paragrafu, zobowigzany jest do zmiany wynagrodzenia przystugujacego
podwykonawcy, z ktérym zawart umowe, w zakresie odpowiadajacym zmianom cen
materiatéw lub kosztéw dotyczacych zobowigzania podwykonawcy, jezeli tgcznie
spetnione sg nastepujace warunki:

1) przedmiotem umowy sg dostawy lub ustugi;

2) okres obowigzywania umowy przekracza 6 miesiecy.

11. W przypadku, gdyby ktérykolwiek ze wskaznikéw przestat by¢ dostepny, wéwczas

strony uzgodnig inne, najbardziej zblizone, wskazniki publikowane przez GUS.

§5
Rozliczenie za wykonane ustugi nastgpi w oparciu o miesieczne faktury, ptatne w
terminie 30 dni od daty jej otrzymania przez Zamawiajacego wystawionych za
faktyczna ilo$¢ wydanych positkdw zgodng z zamoéwieniami Zamawiajgcego.

. Wykonawca zobowigzany jest do wskazania w fakturze placoéwki, ktdrej dana

faktura dotyczy. Ptatnikiem faktur bedzie Zamawiajgcy, Gmina Obsza.

. Zasady wystawiania faktur:

1) Zamawiajacy upowaznia Wykonawce do wystawiania faktury w Krajowym
Systemie eFaktur:

(Nabywca)
Gmina Obsza
Obsza 36
23-413 Obsza



NIP 918-19-88-929
(Odbiorcy)
e Gminnego Przedszkola w Woli Obszanskiej”, Wola Obszanska 106A,
23-413,NIP: 9182175743
e Szkola Podstawa im. Prymasa Tysiaclecia, ks. Kard. Stefana
Wyszynskiego w Babicach, Babice 108a, 23-413 Obsza, NIP:
9181823312
o Szkoly Podstawowej w Obszy, Obsza 70a, 23-413 Obsza, NIP:
9181823306
e Szkoly Podstawowej im. Jana Pawla Il w Zamchu, Zamch 117,
23-413 Obsza, NIP 9181823275

2) Zaptata faktury nastgpi z uwzglednieniem przepiséw art. 108a ust. 1a ustawy
o podatku od towarow i ustug.

3) Strony zgodnie postanawiajg, Ze warunkiem zaptaty w uméwionym terminie za
fakture wystawiong przez czynnego podatnika VAT jest wskazanie przez
Wykonawce dla potrzeb dokonania zaptaty rachunku bankowego zawartego na
dzien zlecenia przelewu w wykazie podmiotow, o ktéorym mowa w art. 96b ust.
1 ustawy o VAT - Wykazie podmiotéw zarejestrowanych jako podatnicy VAT,
niezarejestrowanych oraz wyKkreslonych i przywréconych do rejestru VAT,
najpézniej na 5 dni roboczych przed wyznaczonym terminem ptatnosci.

4) W przypadku, w ktérym Wykonawca, dla potrzeb ptatnosci, wskaze rachunek
bankowy zawarty w powyzszym Wykazie w terminie p6zZniejszym, ustalony
pierwotnie termin ptatnosci ulega wydtuzeniu i wynosi 5 dni roboczych od dnia
wskazania rachunku ujawnionego w/w Wykazie.

§6
1. Wykonawca zaptaci Zamawiajacemu kary umowne:

1) za opOZnienie w dostawie positkow, ktore przekroczy 15 minut, Zamawiajacy
naliczy Wykonawcy kare umowng w wysokosci: 100,00 zt za kazde kolejne
rozpoczete 15 minut,*

2) w przypadku niedostarczenia positku przez Wykonawce, Zamawiajacy naliczy
Wykonawcy kare umowng w wysokosci 2000,00 zt za kazdy przypadek.
W takim wypadku Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do zamowienia positku
u innego producenta positkow, a koszt takiego zamodwienia poniesie
Wykonawca,

3) w przypadku zwtoki w dostarczeniu positku na skutek ztozonej reklamaciji,
Zamawiajacy naliczy Wykonawcy kare umowng w wysokosci: 200,00 zt za kazde
rozpoczete 30 minut zwtoki,

4) w przypadku stwierdzenia, ze dostarczony positek jest niezgodny z Umowa,
Opisem przedmiotu zamowienia lub przepisami, Zamawiajacy naliczy

4 Zamawiajacy informuje, ze uzasadnieniem kary umowne;j jest wptyw ustugi na organizacje placowki.



Wykonawcy kare umowng w wysokos$ci 2 000,00 zt za kazdy przypadek, a gdy
positek ten nie bedzie nadawat sie do spozycia - 5 000 zt za kazdy przypadek,

5) w przypadku niedostarczenia jadlospisu w terminie wymaganym umowa,
Zamawiajacy naliczy Wykonawcy kare umowng w wysokosci 100,00 zt za kazdy
dzien zwtoki,

6) w przypadku stwierdzenia, Ze positki zostaty przygotowane w kuchni, ktéra nie
spelnia wymagan stawianych takiemu pomieszczeniu w zwigzku
z realizacja Ustugi, Zamawiajacy naliczy Wykonawcy kare umowng
w wysokosci 3 000,00 zt za kazdy przypadek,

7) w przypadku stwierdzenia, Ze positki byty przewozone Srodkiem transportu,
ktéry nie spetnia wymagan stawianych takiemu pojazdowi w zwigzku
z realizacja Ushlugi, Zamawiajacy naliczy Wykonawcy kare umowna
w wysokosci 2 500,00 zt za kazdy przypadek,

8) w kazdym przypadku niedopeinienia obowigzku, o ktérym mowa w § 12 ust. 1
umowy - w wysokosSci 300,00 zt za kazdy dzien roboczy, w ktérym osoba
niezatrudniona przez Wykonawce lub podwykonawce na podstawie umowy
o prace wykonywata czynnos$ci wymienione w § 12 ust. 1 umowy,

9) za zwloke w dostarczeniu o$wiadczenia, o ktorym mowa w § 12 ust. 2 lub 5
umowy w wysokosSci 100,00 zt za kazdy dzien zwtoki liczonej odpowiednio
od terminu, o ktérym mowa w § 12 ust. 2 lub Sumowy,

10)za zwloke w poinformowaniu Zamawiajgcego o zmianie, o ktérej mowa
w § 12 ust. 3 umowy - w wysokosci po 100,00 zt za kazdy dzien zwtoki liczonej
od terminu, o ktérym mowa w § 12 ust. 3 umowy.

11)w przypadku rozwigzania umowy przez Zamawiajgcego z przyczyn lezacych po
stronie  Wykonawcy lub rozwigzania umowy przez Wykonawce
z przyczyn nie lezacych po stronie Zamawiajgcego, Wykonawca zaptaci
Zamawiajgcemu kare umowna w wysokosci 10% wartos$ci brutto umowy.

12)W przypadku rozwigzania umowy przez Wykonawce z przyczyn lezacych po
stronie Zamawiajgcego lub rozwigzania umowy przez Zamawiajacego
z przyczyn nie lezacych po stronie Wykonawcy, Zamawiajacy zaptaci
Wykonawcy kare umowng w wysokosci 10% wartoSci brutto umowy.

Strony zastrzegaja sobie prawo do dochodzenia odszkodowania uzupetniajgcego do

wysokosci rzeczywiscie poniesionej szkody.

Zamawiajgcy ma prawo do potrgcenia kar umownych z faktury przediozonej do
zaptaty przez Wykonawce, bez jego zgody, po uprzednim powiadomieniu
Wykonawcy o podstawie i wysokoSci naliczonej kary umownej i wyznaczeniu mu 5
dniowego terminu zaptaty tej kary.

Strony zastrzegaja mozliwo$s¢ kumulatywnego naliczania kar umownych z réznych

tytutéw. L.aczna maksymalna wysoko$¢ kar umownych, ktére moze naliczy¢ kazda ze
stron wynosi 25 % wynagrodzenia brutto.

§7
Odstapienie od umowy

Zamawiajacy moze odstgpi¢ od umowy:
1) w przypadku wystgpienia okolicznosci, o ktérych mowa w art. 456 ustawy Pzp,



2) w przypadku co najmniej trzykrotnego naliczenia Wykonawcy kary umownej
z tytutu opdznienia w dostarczeniu positku,

3) w przypadku dwukrotnego niedostarczenia positkdw,

4) w przypadku co najmniej trzykrotnego wystapienia opdZnienia w dostarczaniu
positkéw,

5) w przypadku cho¢by jednokrotnego stwierdzenia, ze Wykonawca realizuje
Ustuge wykorzystujgc kuchnie lub srodek transportu lub pojemniki niezgodne
z umowg, Opisem przedmiotu zaméwienia lub przepisami,

6) w przypadku co najmniej dwukrotnego stwierdzenia, Ze Srednia warto$¢
wktadu do kotta w okresie obowigzywania jadtospisu dekadowego nie
osiagneta warto$¢ zadeklarowang w ofercie,

7) w przypadku chocby jednokrotnego stwierdzenia, Ze osoby oddelegowane
przez Wykonawce do wykonania ustugi znajdowaty sie w czasie jej
wykonywania pod wptywem alkoholu lub innych srodkéw odurzajacych,

8) w przypadku, gdy Wykonawca nie rozpoczat dostaw obiadéw lub przerwat ich
realizacje i nie wznowil przez okres dtuzszy niz 2 dni, w ktérych dostawy
powinny by¢ $wiadczone,

9) w przypadku, gdy Wykonawca nie spetlnia wymogéw i standardéw
jakoSciowych, co zostanie potwierdzone przez SANEPID (naruszanie norm
i przepis6w sanitarno-epidemiologicznych),

W przypadku odstgpienia od umowy o ktérym mowa w ust. 1 Wykonawca ma prawo
zadac¢ jedynie wynagrodzenia naleznego za rzeczywiScie dostarczone zgodnie z
umowa3 positki do dnia odstgpienia od umowy.

Odstgpienie moze nastgpi¢ w terminie 30 dni od dnia powziecia wiedzy
o wystgpieniu okolicznosci, o ktérych mowa w ust. 1, poprzez ztozenie Wykonawcy
o$wiadczenia o odstgpieniu. O§wiadczenie sktada sie w formie pisemnej lub formie
elektronicznej wraz z uzasadnieniem.

Odstgpienie od umowy bedzie wywieralo skutek pomiedzy stronami umowy
z momentem doreczenia drugiej stronie oSwiadczenia o odstapieniu i bedzie
wywierato skutek na przysztos¢, przy zachowaniu w petni przez Zamawiajacego
wszystkich uprawnien, ktére Zamawiajacy nabyt przed datg ztozenia oSwiadczenia
o odstgpieniu, w tym w szczegbélnosci uprawnien z kar umownych
i odszkodowania.

§ 8
Zmiany umowy

Wszelkie zmiany niniejszej umowy wymagaja dla swej waznosci formy pisemnej pod
rygorem niewaznosci i bedg dopuszczalne w granicach unormowania art. 454 ust. 2
ustawy Prawo zamowien publicznych, z zastrzezeniem zmian wprowadzonych na
podstawie art. 455 ust. 1 ustawy Prawo zamé6wien publicznych.

Zmiana postanowien niniejszej umowy w zakresie odnoszacym sie do wynagrodzenia
Wykonawcy jest dopuszczalna w przypadku:

a) zaistnienia konieczno$ci czasowego zawieszenia lub ograniczenia
funkcjonowania szkoty ze wzgledu na sytuacje epidemiologiczng na obszarze
Rzeczypospolitej  Polskiej,  poprzez  proporcjonalne  zmniejszenie
wynagrodzenie wykonawcy,



b) zmiany liczby dzieci lub wychowankéw uczeszczajacych do Szkoty wraz
z jednoczesng zmiang zamawianych obiadéw lub zestawow positkow;

3. Zmiany, o ktdrych mowa w niniejszym paragrafie mogg by¢ dokonane tylko, jezeli jest
to niezbedne dla prawidtowego wykonania umowy.

4. Wszelkie zmiany umowy wymagaja pod rygorem niewaznos$ci formy pisemnej
i podpisania przez obydwie strony umowy.

5. 7Z wnioskiem o zmiane umowy moze wystapi¢ zarowno Wykonawca, jak
i Zamawiajacy.

6. Wszystkie powyzsze postanowienia stanowig katalog zmian, na ktére Zamawiajacy
moze wyrazi¢ zgode. Nie stanowig one jednak zobowigzania do wyrazenia takiej
zgody.

§9

1. W razie sporu na tle wykonania niniejszej Umowy o wykonanie ustug w sprawie
zamOwienia publicznego Wykonawca jest zobowigzany przede wszystkim do
wyczerpania drogi postepowania reklamacyjnego.

2. Reklamacje wykonuje sie poprzez skierowanie konkretnego roszczenia do
Zamawiajacego.

3. Zamawiajgcy ma obowigzek do pisemnego ustosunkowania sie do zgtoszonego przez
Wykonawce roszczenia w terminie 21 dni od daty zgloszenia roszczenia.

4. W razie odmowy przez Zamawiajgcego uznania roszczenia Wykonawcy, wzglednie nie
udzielenia odpowiedzi na roszczenie w terminie, o ktérym mowa w ust. 3, Wykonawca
uprawniony jest do wystgpienia na droge sagdowa.

5. Wiasciwym do rozpoznania sporéw wyniktych na tle realizacji niniejszej Umowy jest
wiasciwy dla Zamawiajgcego Sad Powszechny.

§10
Zamawiajacy informowac bedzie Wykonawce e-mailem o doktadnej ilo$¢ positkéw do
wykonania w miesigcu poprzedzajacym miesigc zamoéwienia.

§11
W sprawach nieuregulowanych niniejszg Umowa stosuje sie przepisy Ustawy o
zamoOwieniach publicznych, Kodeksu Cywilnego oraz w sprawach procesowych przepisy
Kodeksu Postepowania Cywilnego.

§12
Klauzula zatrudnienia
1. Wykonawca zobowigzuje sie do zatrudnienia na podstawie umowy o prace, przez
caty okres realizacji zamdwienia, wszystkich oséb wykonujacych nastepujace
cZynnosci:
— przygotowywanie, transport positkow
— sprzatanie pomieszczen
(obowiqzek ten nie dotyczy sytuacji, gdy czynnosci te bedq wykonywane samodzielnie
i osobiscie przez osoby fizyczne prowadzqce dziatalnos¢ gospodarczq w postaci tzw.
samozatrudnienia jako podwykonawcy).
2. W trakcie realizacji zamowienia zamawiajgcy uprawniony jest do wykonywania
czynnosci kontrolnych wobec wykonawcy odno$nie do speiniania przez wykonawce



lub podwykonawce wymogu zatrudnienia na podstawie umowy o prace os6b
wykonujacych wskazane w ust. 1 czynno$ci. Zamawiajagcy uprawniony jest
w szczegOlnosci do:
a) zadania nastepujacych o$wiadczen i dokumentow:
— oS$wiadczenia zatrudnionego pracownika,
— oS$wiadczenia wykonawcy lub podwykonawcy o zatrudnieniu pracownika
na podstawie umowy o prace,
— poswiadczonej za zgodno$¢ z oryginatem kopii umowy o prace zatrudnionego
pracownika,
— innych dokumentow
zawierajacych informacje, w tym dane osobowe, niezbedne do weryfikacji
zatrudnienia na podstawie umowy o prace, w szczeg6lnosci imie i nazwisko
zatrudnionego pracownika, date zawarcia umowy o prace, rodzaj umowy o prace
i zakres obowigzkéw pracownika.
b) Zadania wyjasnien w przypadku watpliwosci w zakresie potwierdzenia speiniania
Ww. wymogow,
c) przeprowadzania kontroli na miejscu wykonywania Swiadczenia.
Wykonawca zobowigzany jest do informowania Zamawiajgcego o kazdym przypadku
zmiany sposobu zatrudnienia oséb wykonujgcych ww. czynno$ci nie pézniej niz w
terminie 5 dni od dokonania takiej zmiany.
W przypadku uzasadnionych watpliwosci co do przestrzegania prawa pracy przez
wykonawce lub podwykonawce, zamawiajacy moze zwrdcic sie o przeprowadzenie
kontroli przez Panstwowa Inspekcje Pracy.
W  trakcie realizacji zamoéwienia na kazde wezwanie zamawiajgcego
w wyznaczonym w tym wezwaniu terminie wykonawca przedtozy zamawiajagcemu
aktualne dokumenty wskazane w ust. 2.
W przypadku niewywigzania sie z obowigzkéw, o ktérych mowa w ust. 1-4 lub 5,
Wykonawca zobowigzany bedzie do zaptaty wtasciwej kary umowne;j.
Wykonawca zobowigzany jest do wprowadzenia w umowach z podwykonawcami
stosownych zapiséw, zobowigzujagcych do zatrudnienia na podstawie umowy
o prace, przez caty okres realizacji zamo6wienia, wszystkich oséb wykonujacych
czynnoSci wymienione w ust. 1 oraz umozliwiajagcych Zamawiajgcemu
przeprowadzenie kontroli realizacji tego obowigzku.

§13
Podwykonawca
. Wykonawca moze powierzy¢ wykonanie cze$ci przedmiotu umowy Podwykonawcy.

. Wykonawca na dzienn zawarcia niniejszej umowy, zgodnie z informacja ztozona
w trakcie postepowania o udzielenie zamoéwienia, zamierza powierzy¢ nizej
wskazanym Podwykonawcom nastepujace czes$ci zamoéwienia:

. Wykonawca ponosi peing odpowiedzialno$¢ za jakos$¢ i terminowos$¢ prac, ktére
wykonuje przy pomocy Podwykonawcow.

. Wykonawca jest odpowiedzialny za dziatania i zaniechania oséb, z ktérych pomoca
wykonuje przedmiot umowy, jak za wtasne dziatania i zaniechania.



§14
Umowe niniejsza sporzadza sie w 3 egzemplarzach, w tym: dwa egzemplarze dla
Zamawiajgcego i jeden egzemplarz dla Wykonawcy.

§ 15
Wykaz zatgcznikéw do Umowy:
- SWZ
- Oferta
W imieniu Zamawiajacego W imieniu Wykonawcy
(Imie i Nazwisko, funkcja) (Imie i Nazwisko, funkcja)

(kontrasygnata Skarbnika)
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